
 

FICHA TÉCNICA: Delicia Ibérica 
 

Información de Producto Origen
 

DENOMINACIÓN COMERCIAL: DELICIA 
IBÉRICA CONGELADA 

 
INGREDIENTES: Cerdo 

 
PRESENTACIÓN: Presa Ibérica Bellota 
envasado al vacío. Cada paquete contiene 
de 1,5 kg aproximadamente. 

 
METODO

 
CONSERVACIÓN:
18ºC.

 
CADUCIDAD:
congelación

 
 
 
 
 
 

Información Nutricional(100grs)    Especificaciones
 

Calorías 225 kcal 

Grasas Totales14 g 

Grasas Trans N.D. 

Grasas Saturadas 5 g 

Sodio N.D. 

Carbohidratos Totales 0 g 

Fibra N.D. 

Azúcares N.D. 

Proteínas 22 g 
 

PESO
 

PESO

 
Información

 

 
 
 
 
 
 
 

 

No

 

 

Origen - Conservación Descripción

PAIS ORIGEN: España 

METODO OBTENCIÓN: 

CONSERVACIÓN: Mantener entre -20ºC y - 
18ºC. 

CADUCIDAD: 24 meses desde la fecha de 
congelación indicada en el envase. 

Presa ibérica bellota
cabecero de lomo y se encuentra en la 
paleta del cerdo criado en libertad en las 
dehesas de Guijuelo, es excepcional 
producto por su grasa homogénea 
dan un sabor, textura y jugosidad exquisita.

Especificaciones Información

PESO NETO: 1.5 kg aprox. 

PESO NETO ESCURRIDO: 1,5 Kgr aprox. 

Cocinar
consumo.

Información Alergénica 

No contiene 

Descripción del Producto 

Presa ibérica bellota forma parte del 
cabecero de lomo y se encuentra en la 
paleta del cerdo criado en libertad en las 
dehesas de Guijuelo, es excepcional 
producto por su grasa homogénea que le 
dan un sabor, textura y jugosidad exquisita.

Información adicional 

Cocinar completamente antes de su 
consumo. 


